LUNCH

/12:00 TOT 16:00/

PITA RODE BIET 13,5
Grieks pita broodje met hummus van rode biet, mesclun,
kruidige pompoenpitten en gegrilde halloumi. (Vegan)

SANDWICH MAKREEL 14
Makreelsalade met atjar van komkommer, Romaine sla,
Indonesische mayonaise en gebakken uitjes.

SANDWICH RIBEYE 14

Gerookte ribeye, rucola, koffie mayonaise en amandel.

COBB SALAD 17
Romaine sla, gepocheerd ei, gerookte kip, knapperig spek,
geroosterde mais, Parmezaanse kaas, Lapsang dressing.

BULGUR SALADE 14,5

Bulgur met Romaine sla, geroosterde paprika, komkommer,
gedroogde abrikoos, geroosterde kikkerenwten, pompoen en
een yoghurt-muntdressing. (Vegan)

SHAKSHUKA 12 (+ei15)
Kruidige tomatensaus, paprika, kikkererwt, bladpeterselie en
plantaardige feta. Geserveerd met Grieks pitabroodje. (Vegan)

SEXY PANCAKES 14,5

American Pancakes met appelcompote, rozijnen, crumble van

AVOCADO EDAMAME BURGER 18,5
Sesambroodje met avocado edamame burger met BBQ-lak,
Romaine sla, tomaat, augurk en chipotle mayonaise.
Geserveerd met verse frites en mayonaise. (Vegan)

CRISPY CHICKEN BURGER 18,5

Sesambroodje met knapperige kipfilet met BBQ-lak, Romaine
sla, tomaat, augurk en chipotle-mayonaise. Geserveerd met
verse frites en mayonaise.

OESTERZWAMCROQUETTEN 13,5
Twee oesterzwam croquetten op biologisch meerzaden brood
met zoetzure rode ui, mesclun en mosterdmayonaise. (Vegan)

RUNDVLEESCROQUETTEN 13,5
Twee rundvlees croquetten op biologisch meerzaden brood
met Parmezaanse kaas, mesclun en truffelmayonaise.

TOSTI 9
Tosti van de plancha met jong belegen kaas en boeren
beenham.

SOEP 9.5
Huisgemaakte soep van de dag met biologisch
meerzadenbrood.

speculoos, gezouten karamel en vanille roomijs.

BROOD 7.5
Brood met plantaardige vikingboter en
Griekse olijfolie. (Vegan)

WORST 9

Gedroogde Livar worst met venkel en
worst met Madame Jeanette geserveerd
met grissini en dip.

OESTERS NATUREL 7.5

2 Fine de Claire oesters.

AUBERGINE KROKETJES 9,5
6 aubergine artisjok kroketjes met limoen
mayonaise. (Vegan)

CAPRIOLE BORRELMIX 17,5

4 rundvlees bitterballen, 4

torpedogarnalen en 4 aubergine kroketjes.

HAPJES

/MIDDAG EN AVOND DOORLOPEND/

OLIJVEN 5
Gemarineerde groene en zwarte olijjven.
(Vegan)

KAAS 12,5
Selectie van 3 kazen geserveerd met
grissini en uienchutney.

OESTERS SPECIAAL 8,5
2 Fine de Claire oesters met parels van
rode wijnazijn en sjalot.

RENDANG KROKETJES 9.5
6 rendang kroketjes met harissa
mayonaise. (Vegan)

CAPRIOLE BORRELPLANK 27

Capriole borrelmix (9 stuks) aangevuld
met worst, kaas, grissini en olijven.

NOTEN 6,5
Luxe notenmix. Gebrand en licht
gezouten. (Vegan)

VEGAN KAAS 12,5
Plantaardige kazen geserveerd met
grissini en uienchutney. (Vegan)

TORPEDOGARNALEN 9.5

Krokante garnalen met chilisaus.

BITTERBALLEN 95

6 rundvlees bitterballen.

CAPRIOLE VEGAN PLANK 27

Olijven, noten, plantaardige kazen, crudite
en aubergine kroketjes. (Vegan)

Capriole Café is Pin-only.



3-GANGEN MENU 45
4-GANGEN MENU 55
5-GANGEN MENU 65

CHEF'S MENU DINER

/3. 4, OF 5 GANGEN VANAF 18:00/

Voorgerechten

Pompoen
Cashew ricotta | Cavolo nero | Kastanjechampignon | Koffie
(Vegan)

Kingfish
Rode biet | Paling | Appel | Rettich

Tussengerechten

Freekeh
Zwarte knoflook | Wortelpeterselie | Ui | Koffie
(Vegan)

Coquille

Gele curry | Bloemkool | Bospeen | Kokos

Hoofdgerechten

Morilles
Farro | Knolselderij | Daslook | Spinazie
(Vegan)

Rogvleugel

Aardappel | Gochujang | Romanesco | Bundelzwam

Eendenborst
Aardpeer | Five spice | Zoete aardappel | Pecannoot

Kazen

Plantaardige kaas
Pallisade | Uienchutney
(Vegan)

Kaas

Pallisade | Uienchutney

Desserts

Bloedsinaasappel
Gember | Vanille | Pastinaak | Macadamia
(Vegan)

Mango

Spekkoek | Pandanrijst | Sesam | Crumble

3-GANGEN WIJN 21 3-GANGEN WIJN BOB 14

4-GANGEN WIJN 28 4-GANGEN WIJN BOB 19

5-GANGEN WIJN 35 5-GANGEN WIJN BOB 24

3-GANGEN 0.0 19.5
4-GANGEN 0.0 26
5-GANGEN 0.0 32,5

Bij kaas in plaats van zoet dessert bij 3 of 4 gangen rekenen we 5 euro supplement.

Dieetwensen of allergeneninformatie? Laat het weten aan een van onze medewerkers.

Capriole Café is Pin-only.



